BASIN BULTENI @ NUTRISWISS

Duyusal agidan optimize edilmis ve yiiksek saflikta zeytinyaglar

Nutriswiss teknolojisi, bitkisel yaglarin hassas bir sekilde islenmesini ve mevcut kirletici

sinir degerlerine uyulmasini saglar.

Lyss / isvigre, Haziran 2021: 2020/1322 sayili AB Yonetmeliginin bir pargasi olarak, 1 Ocak 2021'den
itibaren zeytinyagi ve diger bitkisel yaglarda 3-MCPD ve glisidol i¢in belirlenmis yeni maksimum
seviyeler gegerlidir. Bu baglamda isvicreli 6zel ve organik yemeklik yaglar uzmani olan Nutriswiss’in
kullandigi ve bu tiir prosesle ilgili kirleticileri en aza indiren 6zel aritma teknolojisi biiyiik 6nem
tasimaktadir. Kullanilan yontemde, yaglar diisiik islem sicakliklarinda hassas ve etkili bir sekilde
rafine edilmektedir. Bu sayede yag ureticileri, liriinlerinin sadece duyusal profilini optimize edip

verimlerini artirmakla kalmamakta, ayni zamanda yeni yasal gereklilikleri de karsilayabilmektedir.

1 Ocak 2021'den itibaren gecerli olan yeni yonetmelikte 1 kg yemeklik yag basina 1250 pg 3-MCPD ve
1000 pg glisidol sinir degerleri 6ngorilmis olup cocuk ve bebek besinleri icinse daha kati
dizenlemelere yer verilmistir (15 pg / kg 3- MCPD ve sivi bebek mamasi icin 6,0 pg / kg glisidol).
Nutriswiss, 6zel rafinaj teknigini uyguladigi numunelerin laboratuvar analizlerinde, her iki proses
kirletici icin bu tespit limitlerinin altinda degerler 6lgcmiistiir. isvigreli sirket, 6zellikle proses kirleticiler

icin ylksek degerlerin siklikla gorlebildigi rafine zeytinyagi icin yeni standartlar belirliyor.

Cok kirli yaglar, zeytin posasi yaglari veya lampante yaglari gibi asit sayisi ylksek olanlar bile
Nutriswiss’in yontemiyle rafine edilip duyusal agidan giivenli oldugu kadar keyifli hale de
getirilmektedir. Rafine edilmis olan zeytinyagi, daha sonra drnegin saf zeytinyaglari ile karistirilarak
karisim olarak satilabilmekte ya da gida endistrisinde islenebilmektedir. Bdylece rafine edilmesi ve
baska tlrll pazarlanmasi zor olan yaglar, bu islem sayesinde kisitlama olmaksizin

kullanilabilmektedir.

Bitkisel yaglarin geleneksel yontemlerle rafine edilmesinin aksine, Nutriswiss, pestisitleri ve mineral
yag kalintilarini (MOSH / MOAH) gidermek icin herhangi bir zamana ve yogun sicaklik gerektiren
islemlere ihtiyac duymamaktadir. Isi, potansiyel olarak zararh glisidil yag asidi esterlerinin ve 3-MCPD
gibi klor yag asidi esterlerinin olusumunu destekler. Nutriswiss bunun yerine, modern damitma
teknolojisi ve ardindan hafif koku giderme kullanan fiziksel nétrlestirme yontemini tercih etmektedir.

Bu islemler neticesinde higbir islem kirletici olusmamaktadir. Ayni zamanda, degerli bilesenler



korunup istenmeyen tatlar giderilmekte ve pestisitler, MOSH / MOAH, polisiklik hidrokarbonlar (PAH)

ve DEHP gibi plastiklestiriciler 6nemli 6lglide azaltilmaktadir.

Nutriswiss Genel Miidiirii Michel Burla: “Bitkisel yag ureticileri, kirleticiler icin daha kati sinir degerler
gibi artan yasal gerekliliklerle karsi karsiyadir. En son teknolojilerimizle bu gereksinimleri tam olarak
karsilayabilir ve boylece misterilerimize destek olabiliriz. Bu sadece zeytinyagi icin degil, ayni
zamanda kolza tohumu, keten tohumu, balik, yosun veya kenevir yagi gibi cok cesitli bitkisel ve

hayvansal yaglar icin de gegerlidir."

Nutriswiss hakkinda

Nutriswiss AG, ylksek kaliteli, kisiye 6zel yemeklik yaglarin rafine edilmesinde uzmanlasmis olup 6zel ve organik
triinler konusunda Isvigre'de liderdir. Ulusal ve uluslararasi gida Ureticileri, catering firmalari, kozmetik ve ilag
endustrileri ve ayni zamanda zanaatkarlar icin diinyanin her yerinden ham yaglar firma tarafindan fraksiyonlama,
transesterifikasyon veya hidrojenasyon yoluyla nétralize edilir, agartilir, modifiye edilir, karistirilir ve kokusu
giderilir. Bern kantonundaki Lyss'teki genel merkezde, toplam 90 galisan, ylizde 95'i bitkisel menseli olmak lzere
yilda yaklasik 55.000 ton yiksek saflikta yemeklik sivi ve kati yaglar liretmektedir. Kardes sirket Griininger, Belfina
markasi ile i¢ piyasaya, Ozellikle catering, gida ve perakende sektorlerine 6zel yaglar ve margarinler tedarik
etmektedir. Nutriswiss AG, gecmisi 1879'a kadar uzanan Centravo Holding'in bir parcasidir.
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